" Ristorante Sole

Ristorante Pizzeria
Bar Gelateria



| piatti possono contenere allergeni che sono indicati con dei numeri accanto
ad ogni pietanza. Consultare la legenda con elenco dettagliato allergeni.
Die Gerichte kdnnen Allergene enthalten. Bitte lesen Sie
die Nummern neben jedem Gericht und die Liste der Allergene.

The dishes could contain allergens. Please look at the numbers near the dishes

and read the allergen list on the menu.

Sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze

1. Cereali contenenti glutine, cioe: grano,
segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro
ceppi ibridati e prodotti derivati.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.

Allergen-kennzeichnung

1. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
Hybridstdmme davon).

2. Krebstiere.

Eier.

4. Fisch.

@

Substances or products causing
allergies or intolerances

1. Cereals containg gluten, namely: wheat, rye,
barley, oats, spelt, kamut or their hybridised
strains, and product thereof.

2. Crustaceans and products thereof.

3. Eggs and products thereof.

. Pesce e prodotti a base di pesce.
. Arachidi e prodotti a base di arachidi.
. Soia e prodotti a base di soia.

. Latte e prodotti a base di latte (incluso
lattosio).

8. Fruttaa guscio e i loro prodotti.
9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10.Senape e prodotti a base di senape.

~N O O &

5. Erdnisse.

6. Soja.

7. Milch und Milchprodukte (einschlieBlich
Laktose).

8. Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss,
Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss,
Pistazie, Macadamianuss und
Queenslandnuss).

. Fish and products thereof.

. Peanuts and products thereof.

. Soybeans and products thereof.
Milk and products thereof.

SRS EGES

pecan nuts, Brazil nuts, pistacio nuts,
macadamia or Queensland nuts) and
products thereof.

. Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews,

11.Semi di sesamo e prodotti a base di semi di
SeSamo.

12.Anidride solforosa e solfiti in conc. superiori
a 10 mg/kg 0 10 mg/litro in termini di SO 2
tot.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

9. Sellerie.

10.Senf.

11.Sesamsamen.

12.Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder
10mg/I.

13.Lupinen.

14.Weichtiere.

9. Celery and products thereof.
10. Mustard and products thereof.
11.Sesame seeds and products thereof.

12.Sulphur dioxide and sulphites at
concentration of more than 10 mg/kg or 10
mg/litre in terms of the total SO2.

13. Lupin and products thereof.
14.Molluscs and products thereof.

* Prodotto surgelato
*TiefkUhlware
*Frozen product

In alcuni momenti i piatti potrebbero essere serviti in tempi diversi.
Manchmal die Speise kénnen mit verschiedenen Zeitrahmen aufgetragen
Sometimes dishes could be served with different timing.

Coperto: € 2,50
Gedeck
Cover charge



Gli Antipasti

\Vorspeisen ¢ Hors-d’oeuvres

Bruschetta della casa con pomodorini® € 950

Gerostete Brotscheibe mit frischen Tomaten,
Olivendl und Oregano
Toasted bread with tomato, olive oil and oregano

Prosciutto crudo di Parma 18/24 mesi
e melone

Parma Roher Schinken 18/24 Monate und Melone
Parma ham 18/24 months and melon

Mozzarella di bufala DOP gr 200

alla caprese”

Caprese Salat mit Buffel-Mozzarella DOP gr 200
und Tomaten

Caprese salad with buffalo’s mozzarella DOP gr 200
and tomatoes

Piatto di verdure grigliate
Gegrilltes Gemuse / Grilled vegetables

Carpaccio di carne salada

“Arte Trentina” DE.CO.

con scaglie di Trentingrana ®*” €A, € 16,50
“Carne Salada” Carpaccio nach trentiner Art

mit Trentingrana Kése

“Carne Salada” Carpaccio Trentino Style

with Trentingrana cheese shavings

Tagliere di speck “Olt Sudtirol”

prima scelta con cetrioli agrodolci,

cavolo cappuccio, formaggio Ortler
Alto Adige e Trentingrana ®**™
Erste Wahl tiroler Speckplatte mit Gurken, Kohl,

Ortler Alto Adige Kése und Trentingrana Kase

First choice tyrolean smoked ham

with pickled cucumber, cabbage, Ortler Alto Adige
cheese and Trentingrana cheese

€ 16,00

€ 14,00

€ 9,00

Gli Antipasti di pesce

Fisch Vorspeisen * Hors-d’'oeuvres with fish

Bruschetta di mare con gamberi*,

seppie*, pomodorini, olive taggiasche,

sedano, finocchi e salsa al pesto "****™ € 18,00
Meeresfruchte Bruschetta mit Garnelen*, Tintenfisch*, Kirschtomaten,
Taggiasca-Oliven, Sellerie,

Fenchel und Pesto SoBe

Seafood Bruschetta with shrimps*, cuttlefish*,

cherry tomatoes, cailletier, celery, fennel and Pesto sauce

Degustazione di mare
cotto e crudo* ®*'""  (per2 pers)

Fisch-Crudités Platte (gemischte gekochte
und rohe Meeresfrlichte*) (fir 2 Pers.)

Fish crudités tasting (mixed cooked and raw seafood*)
(for 2 pers.)

Pepata di cozze marinate fresche
con crostoni "+
Frisch marinierte Miesmuscheln in scharfer SoBe

mit gerdsteten Brotscheiben
Fresh marinated mussels with spicy sauce with toast

Trilogia di tonno, spada

e salmone affumicati ®***

Trio mit gerduchertem Thunfisch, Schwertfisch und Lachs
Trilogy of smoked tuna, swordfish and salmon

Polpo* arrostito con patate
alle erbette e pomodori secchi
Geroestete Oktopus*mit Gewuerzkraeuter-Kartoffelcreme
und trockene Tomaten

Roasted octopus* with potato cream with aromatic herbs
and dried tomatoes

€ 46,00

€ 16,00

€ 19,00

(2,4,9,14)

€ 20,00

Primi Piatti

Erster Gang e First course

Spaghetti al pomodoro e basilico "***"*? €
Spaghetti mit TomatensoBe und Basilikum
Spaghetti with tomato sauce and basil

Spaghetti al ragu "*°¢7#%™ €

Spaghetti mit FleischsoBe / Spaghetti with meat sauce

Spaghetti alla carbonara'
Spaghetti mit Ei, Speck und Parmesan
Spaghetti with egg, bacon and parmesan

Spaghetti aglio, olio e peperoncino **%7% €
Spaghetti mit Ol, Knoblauch und Chili
Spaghetti with oil, garlic and chili

Pennette al pesto mediterraneo"
(Mandorle, basilico, pinoli, aglio e parmigiano) €
Pasta mit mediterranes Pesto

(Mandeln, Basilikm, Knoblauch und Parmesan)

Pasta with mediterranean pesto sauce
(almonds, basil, garlic and parmesan cheese)

1,35,6,7,89) €

356789)

Lasagne alla bolognese "**%"%9 €
Uberbackene Lasagne

Baked Lasagne

Risotto ai funghi porcini*™*™ e

Risotto mit Steinpilzen*
Risotto with porcini mushrooms*

Ravioli* alla parmigiana con pomodoro

e crema di bufala "**¢7? €
Ravioli* mit Auberginen und Parmesan Fullung

mit Tomaten und Buffel-Mozzarellacreme

Ravioli* with parmigiana stuffing

with tomato and buffalo’s mozzarella cream

Ravioli* di carne salada
con crema di broccoli

,357,89)

e scaglie di Trentingrana“ Q, €
Ravioli* mit “Carne Salada”, Brokkolicreme

und Trentingrana Kése

Ravioli* with “Carne Salada”, broccoli cream

with Trentingrana cheese shavings

Supplemento pasta gluten free €
Pasta gluten free Zuschlag / Gluten free pasta supplement

oCAL

Primi Piatti di pesce

Erster Gang mit Fisch e Firts course with fish

Zuppa di pesce* di mare

con crostone (1234,567.89,12,14) €
Meeresfrichtesuppe* mit gerésteten Brotscheiben

Seafood* soup with toast

Spaghetti allo scoglio*
Spaghetti mit Meeresfriichten* / Spaghetti with seafood*

Tagliolini alla trota affumicata,

pomodorino giallo e rucola "***"%9 €
Tagliolini mit gerducherter Forelle,

gelbe Kirschtomaten und Rucola

Tagliolini with smoked trout, yellow cherry tomatoes

and rocket

Spaghetti

alla carbonara di mare*
Spaghetti nach Carbonara Art mit Fisch*, Ei und Pfeffer
Spaghetti Carbonara Style with fish*, egg and pepper

Risotto ai gamberi*

al profumo di limone"
Garnelen* risotto mit Zitronenduft
Shrimps* risotto with lemon aroma

,2,3,45,6,7,8,9,12,14) €

(1,2,3,4567,89,12,14) €

,2,35,6,7,8,9,12,14) €

10,50

13,00

14,00

10,50

14,00

16,00

18,00

18,00

16,00

2,50

19,00

20,00

19,00

19,00

20,00



Secondi piatti (con contorno)
Hauptgerichte (mit Beilage)
Second courses (with side dish)

Petto di pollo alla griglia

con patate* fritte ***®

Gegrillte Hanchenbrust mit Pommes* frites
Grilled chicken breast with french* fries

Tagliata di manzo con patate saltate
su letto di rucola®”

Lendensteak mit Bratkartoffeln mit Rucola

Sirloin steak with sauteed potatoes with Rocket

Costata di manzo (600 gr)

con patate saltate "

Rumpsteak mit Bratkartoffeln (600 gr)
T-bone steak with sauteed potatoes (600 gr)

Cotoletta alla milanese

con patate* fritte ***°

Schweineschnitzel “Milanese Art” mit Pommes* frites
Milanese Pork cutlet with french* fries

Filetto di manzo alla griglia
con patate* fritte "*>®
Rinderfilet vom Grill mit Pommes* frites
Grilled fillet of beef with french* fries

Filetto di manzo ai funghi porcini*

con patate* fritte "*°*?

Rindfilet mit Steinpilzen* und pommes* frites

Beet fillet with Porcini mushrooms* and French fries*

Carne Salada “Arte Trentina”
alla piastra e fagioli borlotti

Gegrilltes typisches “Carne Salada”
nach trentiner Art mit Bohnen

Grilled “Carne Salada” Trentino Style with beans

0D/
Sy

SCAL

Secondi piatti di Pesce

(con contorno)
Hauptgerichte (mit Beilage)
Second courses (with side dish)

Filetto di trota* alla griglia
con patate* fritte "**>®
Forellenfilet vom Grill mit Pommes* Frites
Grilled trout filet with french fries*

Branzino alla griglia

con verdure del giorno®
Seebarsch vom Grill mit GemUse des Tages
Grilled Sea-bass with vegetables of the day

Trancio di salmone alla griglia
con verdure del giorno®

Gegrillte Lachsscheibe mit Gemise des Tages
Grilled salmon-slice with vegetables of the day

Grigliata mista di mare*
con verdure del giorno®”

Gemischte Meeresfischgrillplatte*
mit GemUse des Tages
Grilled mixed sea fish* with vegetables of the day

Fritto misto di calamari*, gamberi*
e alici* con patate* fritte “#**°*™
Kalmare, Krebse und Sardellen*Frittire

mit Pommes* frites

Fried calamari, shrimps and anchovies*

with french* fries

Calamari* fritti con patate* fritte"
Kalmare* Fritire mit Pommes* frites
Fried calamari* with french* fries

23,4,5.8,14)

16,00

25,00

27,00

17,00

32,00

34,00

18,00

20,00

23,00

21,00

28,00

24,00

23,00

Contorni
Beilage * Side dish

Patatine* fritte "**®
Pommes* frites / French* fries

Patate saltate con cipolla e pancetta
Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck
Sauteed potatoes with onions and bacon

Verdure del giorno
Gemuse des Tages / Vegetables of the day

Insalata mista di stagione
Gemischter Salat der Saison / Mixed seasonal salad

Le insalatone
Unsere Salaten ¢ Our salads

Insalata mista di stagione
Gemischter Salat der Saison
Mixed seasonal salad

Insalata Greca”

Insalata verde, feta greca, pomodorini,
cetrioli, cipolla, olive

GrUner Salat, Fetakase, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Oliven

Green salad, feta cheese, Tomato, cucumbers,
onions, and olives

Chicken salad®

Insalata verde, radicchio, pomodorini
rucola, pinoli, petto di pollo grigliato
Griner Salat, Radicchio, Kirschtomaten, Rucola,
Pinienkerne, gegrillte Hahnchenbrust

Green salad, Radicchio, cherry tomatoes, rocket,
pine nuts, grilled chicken breast

Insalata Sole ®*

Insalata verde, radicchio, carote,
pomodorini, rucola, salmone affumicato
Grlner Salat, Chicoree, Karotten,Tomaten, Rucola,
geraucherter Lachs

Green salad, chicory, carrots, tomato,

rocket, smoked salmon

Insalata trentina®

Insalata verde, cappuccio, carote,
straccetti di speck croccanti, mele, noci
Grlner Salat, Weisskohl, Karotten, knusprig Speck,
Apfel, Walnisse

Green Salat, white cabbage, carrots,

crispy strips of speck, apples, walnuts

6,00

6,00

6,00

6,00

8,00

13,00

15,00

15,00

., € 13,00

0D
SammOn
®

, Piatto tipico trentino (specialita)
R Typisches Trentino Gericht (Spezialitét)
Typical Trentino dish (specialty)



Le Pizze

Pizza

Le Classiche
Klassiche Pizza ¢ Classic Pizza

(1,358)

Marinara
Pomodoro, aglio, origano, olio
Tomaten, Knoblauch, Oregano, Ol
Tomato, garlic, oregano, oil

Margherita “**"®
Pomodoro, mozzarella
Tomaten, Mozzarella / Tomato, mozzarella cheese

Romana ***"®

Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen

Tomato, mozzarella cheese, capers, anchovies

Prosciutto e Funghi
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze

Tomato mozzarella cheese, ham, mushrooms

Funghi
Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomaten, Mozzarella, Pilze

Tomato mozzarella cheese, mushrooms

Prosciutto “**"®

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Tomaten, Mozzarella, Schinken

Tomato, mozzarella cheese, ham

Capricciosa "**"®

Pomodoro, mozzarella, prosciutto,
funghi, carciofi

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischoken

Tomato, mozzarella cheese, ham,
mushrooms, artichokes

Diavola**"

Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomaten, Mozzarella, pikante Salami

Tomato, mozzarella cheese, hot salami

Tonno e Cipolle"
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel
Tomato, mozzarella cheese, tuna, onions

4 Formaggi
Pomodoro, mozzarella, formaggi misti
Tomaten, Mozzarella, verschiedene Kasesorten
Tomato, mixed mozzarella cheeses

4 Stagioni'
Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi,
prosciutto, olive

Tomaten, Mozzarella, Artischoken, Pilze,
Schinken, Oliven

Tomato, mozzarella cheese, artichokes,
mushrooms, ham, olives

Calzone Farcito "**®

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
ricotta, funghi

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Quark, Pilze
Tomato, mozzarella, ham, ricotta cheese, mushrooms

(1,357.8)

(1,57.8)

345,78)

(1,35,7.8)

1,357,8)

€ 10,50

€ 10,50

€ 12,00

€ 11,50

€ 11,50

€ 11,50

€ 12,50

€ 11,50

Con Salumi
Mit Wurstwaren ¢ With Salami

Golosa "**"® € 13,50
Pomodoro, mozzarella, Gorgonzola,

salamino piccante, Grana in scaglie, rucola

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola-Kase, pikante Salami,

Rucola und gehobeltem Trentingrana Kése

Tomato, mozzarella, Gorgonzola, hot salami, parmesan, rocket

Pirata“**"® € 12,50
Pomodoro, mozzarella, olive nere, funghi,

salame piccante

Tomaten, Mozzarella, schwarze Oliven, Pilze, pikante Salami

Tomato, mozzarella cheese, black olives, mushrooms, hot salami

Sole "% € 15,00
Pomodoro, mozzarella, bocconcini di Bufala,
prosciutto crudo, Grana in scaglie

Tomaten, Mozzarella, Biffelmozzarella,
roher Schinken, gehobeltem Parmesan Kase
Tomato, mozzarella, buffalo’s milk mozzarella, raw ham, parmesan

Summer 2479 € 13,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,

carciofi, scaglie di grana, pomodori secchi

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischocken,

gehobeltem Trentingrana Kase, trockene Tomaten

Tomato, mozzarella cheese, ham, artichokes,
parmesan, dried tomatoes

Delizia "**"® € 13,50
Pomodoro, mozzarella, speck, brie, funghi
Tomaten, Mozzarella, Speck, Brie kase, Pilzen

Tomato, mozzarella cheese, speck,
brie cheese, mushrooms

Hawai "*>"¥ € 11,50
Pomodoro, mozzarella, ananas,

prosciutto cotto

Tomaten, Mozzarella, Ananas, Schinken

Tomato, mozzarella cheese, pineapple, ham

Brasiliana "**"® € 13,00
Pomodoro, mozzarella, ananas,

salame piccante, Gorgonzola

Tomaten, Mozzarella, Ananas, Gorgonzola-Kase, pikante Salami

Tomato, mozzarella cheese, pineapple,
Gorgonzola cheese, hot salami

Riva %9 € 10,00
Pomodoro, mozzarella, Salame dolce

Tomaten, Mozzarella, milde Salami

Tomato, mozzarella cheese, mild Salami

Tirolese "**"® € 12,00
Pomodoro, mozzarella, speck,

funghi, cipolle

Tomaten, Mozzarella, Speck, Pilzen, Zwiebeln

Tomato, mozzarella cheese, speck, mushrooms, onions

Viennese "**"¥ € 10,00
Pomodoro, mozzarella, wurstel

Tomaten, Mozzarella, Frankfurter

Tomato, mozzarella, sausage

Saporita "**"? € 13,00
Pomodoro, mozzarella, speck,

radicchio, gorgonzola, grana

Tomaten, Mozzarella, Speck, Radicchio,

Gorgonzola-Kase, Parmesan Kase,

Tomato, mozzarella, speck, radicchio

Gorgonzola cheese, parmesan



Con Pesce \
Mit Fisch ¢ With Fish SN

Frutti di Mare* 23457819

Pomodoro, mozzarella, frutti di mare*,
origano

Tomaten, Mozzarella, Meeresfrichte*, Oregano
Tomato, mozzarella cheese, seafood*, oregano

La Regina delle Acciughe "***™® € 16,00
Pomodoro, mozzarella, bocconcini di bufala,

acciughe di Sicilia, pomodorini,

basilico fresco

Tomaten, Mozzarella, Bliffelmozzarella Stiicke,
Sicilia Sardellen, Kirschtomaten, frisches Basilikum

Tomato, mozzarella cheese,
buffalo’s mozzarella’s morsels,
Sicilia Sardellen, cherry tomatoes, fresh basil

Aurora 579 € 15,00
Pomodoro, mozzarella, salmone affumicato, pomodorini,
Philadelphia, rucola

Tomaten, Mozzarella, Raucherlachs, Kirschtomaten,

Philadelphia-kése, Rucola

Tomato, mozzarella cheese, smoked salmon,
cherry tomatoes, Philadelphia cheese, arugula

Le Piccanti Q@

Scharfe Pizza « Spicy Pizza

€ 13,00

Messicana "**"® € 12,50
Pomodoro, mozzarella, peperoni,

salamino piccante,

aglio, olive, peperoncino

Tomaten, Mozzarella, Paprikaschote, pikante Salami,

Knoblauch, schwarze Oliven, Chili Pfeffer

Tomato, mozzarella cheese, peppers, hot salami,

garlic, black olives, chili pepper

Bomba "*"®

Pomodoro, mozzarella, salamino piccante,
gorgonzola, peperoni, cipolle, peperoncino
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Gorgonzola,
Paprikaschoten, Zwiebeln, Paprika

Tomato, mozzarella, spicy salami, gorgonzola,
peppers, onions, hot pepper

€ 13,50

Supplementi / Zuschlage / Extras: da € 0,50 a € 5,00
(per esempio: prosciutto crudo 20/24 mesi,
mozzarella di bufala, salmone affumicato € 5,00)
(zum Beispiel: Rohschinken 20/24 Monate,
Buffelmozzarella, Raucherlachs 5,00 €)

(for example: raw ham 20/24 months,

buffalo mozzarella, smoked salmon € 5.00)

| piatti possono contenere allergeni che sono indicati con dei
numeri accanto ad ogni pietanza.

Consultare la legenda con elenco dettagliato allergeni.

Die Gerichte kdnnen Allergene enthalten. Bitte lesen Sie

die Nummern neben jedem Gericht und die Liste der Allergene.
The dishes could contain allergens. Please look at the numbers
near the dishes

and read the allergen list on the menu.

* Prodotto surgelato
*TiefkUhlware
*Frozen product

Le Vegetariane
Vegetarische Pizza ¢ Vegetarian Pizza

(1,3,57.8)

Bufalina
Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala,
pomodorini, basilico

Tomaten, Mozzarella, kleine Tomaten,

Mozzarella aus Buffelmilch, Basilikum

Tomato, mozzarella cheese, cherry tomatoes,
buffalo’s milk mozzarella, basil

Vegetariana “**"® € 12,00
Pomodoro, mozzarella, verdure miste

Tomaten, Mozzarella, gemischtes GemUse

Tomato, mozzarella cheese, mixed vegetables

[taliana "*°"®

Pomodoro mozzarella, rucola, pomodorini
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Kirschtomaten

Tomato, Mozzarella, Rucola, cherry tomatoes

Rocca**™®

Pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala,
rucola, scaglie di Grana, pomodorini
Tomaten, Mozzarella, Mozzarella aus Buffelmilch,
Rucola, kleine Tomaten, gehobeltem Trentingrana Kése
Tomato, mozzarella cheese, buffalo milk mozzarella,
arugula, cherry tomatoes, parmesan

€ 12,00

€ 13,50

Dessert

Cheescake al Limoncello "**"**? € 7,00
Limoncello Cheesecake

Mini degustazione

di pasticceria assortita "**"?
Kleine Degustation der Patisserie
Small pastry tasting

Tiramisu """ € 7,00

Strudel di mele alla Trentina “*>"%* € 7,00

Apfelstrudel
Apple strudel

Linzer Torte
con salsa alla vaniglia“**"® € 7,00

Linzentorte mit Hasselnussmehl und rote Frichte
Linzertorte with hazelnut and red fruit jam

Macedonia di frutta fresca € 6,00
Frischer Obstsalat / Fresh fruit salad

Macedonia di frutta fresca

con gelato "**™® € 7,00
Frischer Obstsalat mit Eis

Fresh fruit salad & ice-cream

Sorbetto al limone analcolico "**"® € 6,00
Alkoholfreies Zitronensorbet
Non-alcoholic lemon sorbet

Sorbetto al limone alcolico “**"#* € 6,50
Alkoholisches Zitronensorbet
Alcoholic lemon sorbet

€ 12,00

In alcuni momenti i piatti potrebbero essere serviti in tempi
diversi.

Manchmal die Speise kdnnen mit verschiedenen Zeitrahmen
aufgetragen

Sometimes dishes could be served with different timing.

Coperto / Gedeck / Cover charge: € 2,50



VIiNi « Weine « Wine

Vini bianchi
Weissweine ¢ White wine

TRENTINO ALTO ADIGE
Chardonnay Lore DOC
Cantina Riva del Garda
Chardonnay DOC

La Bottega dei Vinai

Chardonnay L’Incanto IGT
Azienda Agricola Maso Martis

Nosiola DOC
Cantina Toblino

Nosiola IGP

Cantina Madonna Vittorie

L’Ora Nosiola IGT
Cantina Toblino

Largiller Nosiola IGT
Vigneti delle Dolomiti
Cantina Toblino

Pinot Grigio DOC
Ist. Agrario S. Michele
Pinot Grigio DOC
La Bottega dei Vinai

Pinot Bianco Norea IGP
Cantina Madonna Vittorie

Sauvignon DOC
Ist. Agrario S. Michele

Da Fora Incrocio Manzoni
DOC BIO

Cantina Toblino

Gewdlrtztraminer

Tramin DOC
Cantina Termeno

Gewdlrtztraminer DOC
Cantina Girlan

Moscato Giallo DOC

Apponale dolce
Cantina Riva del Garda

VENETO
Lugana DOC

Lamberti

Muller Thurgau

Frizzante DOC
Santa Margherita

Soave DOC

Bolla

LOMBARDIA

Lugana DOC
Ca dei Frati

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

36,00
26,00

5,00
38,00
28,00
28,00

33,00

44,00
28,00

5,00
25,00
38,00

28,00

40,00

34,00

38,00

22,00

34,00

27,00

23,00

36,00
6,00

Vini rose
Rose Weine ¢ Rose Wine

TRENTINO ALTO ADIGE

Schiava DOC

La Bottega dei Vinai
Lagrein Rose DOC
Firmian

Lagrein Kretzel DOC

Madonna delle Vittorie
LOMBARDIA

Valtenesi Chiaretto DOC
De Zinis

La Rosa dei Frati

Ca dei Frati

Vini rossi
Rotweine * Red Wine

TRENTINO ALTO ADIGE

Cabernet Sauvignon DOC
La Bottega dei Vinai

Cabernet Sauvignon DOC
Ist. Agrario S. Michele

Lagrein DOC

Cantina Termeno

Lagrein Dunkel DOC
Cantina Madonna Vittorie - Arco

Marzemino Trentino
Superiore d’lsera DOC
de Tarczal

Merlot DOC Apponale
Cantina Riva del Garda
Merlot Créa (riserva) DOC
Cantina Riva del Garda

Rivaldego llare Teroldego DOC
Cantina Riva del Garda

Teroldego Rotaliano DOC
La Bottega dei Vinai

Summolaco IGP

(Unione di uve Merlot, Cabernet,
Sauvignon e Teroldego)
Cantina Madonna Vittorie

Pinot Nero DOC
Valle di Cembra

Baticor Pinot Nero DOC BIO
Cantina Toblino

Blauburgunder Pinot Nero
DOC

Cantina Termeno

VENETO

Amarone Valpolicella DOCG
Classico
Le Poiane

Bardolino DOC

Bolla

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

€ 22,00
€ 450

€ 27,00

€ 34,00

€ 30,00

€ 35,00
€ 6,00

€ 28,00

€ 33,00
€ 5,50

€ 33,00

€ 35,00

€ 35,00
€ 22,00

€ 36,00
€ 6,00
€ 28,00
€ 25,00

€ 38,00

€ 32,00

€ 52,00

€ 37,00

€ 59,00
€ 23,00



Ripasso Valpolicella
Superiore DOC

Le Poiane

Valpolicella DOC
Bolla

TOSCANA

Brunello di Montalcino DOC
Banfi

Rosso di Montalcino DOC
Banfi

Chianti Peppoli DOCG

Antinori

Chianti DOC

Ruffino

PIEMONTE
Barolo d’Alba DOCG

Marchesi

Barbera d’Alba DOCG

Marchesi

EMILIA ROMAGNA

Lambrusco Amabile DOC
Contessa Matilde - Gualtieri

Le mini bottiglie

Mini Flaschen ¢ Mini Bottles

Vini bianchi
Weissweine ¢ White wine

VENETO

Soave DOC
Bolla

LOMBARDIA

Lugana DOC
Ca dei Frati

Vini rose
Rose Weine ¢ Rose Wine

TOSCANA

Rosatello Rosa Ninfa DOC
Ruffino

Vini rossi
Rotweine * Red Wine

VENETO

Bardolino DOC
Bolla

Valpolicella DOC
Bolla

Spumanti
Sekt * Sparkiing wine

FlOte Prosecco DOCG
Cantina Ruggeri

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 75

cl 37,5

cl 37,5

cl 37,5

cl 37,5

cl 37,5

€ 36,00

b

28,00
5,00

69,00
38,00
49,00

28,00

79,00

36,00

22,00

14,00

19,00

15,00

14,00

15,00

5,00

Spumanti/ Prosecchi

Sekt * Sparkiing wine

Prosecco DOCG
Cantina Ruggeri

Prosecco Moinet

Extra Dry DOC
Cantina Contarini

Prosecco DOC

Biologico Valdo Brut
Cantina Valdo

Prosecco DOC

Rosé millesimato
Cantina Vinicola Serena

Spumante Brut Franciacorta
Cantina Contadi Castaldi

Cesarini Trento DOC Brut
Metodo Classico - Cesarini Sforza

Madonna delle Vittorie

Trento DOC Brut
Madonna Vittorie

Madonna delle Vittorie

Trento DOC Rose
Madonna Vittorie

Trento DOC Extra Brut

Rose Millesimato
Maso Martis

Trento DOC Blanc de Blancs
Brut - Maso Martis

Vent Extra Brut Trento DOC
Millesimato - Cantina Toblino

D’Eva Moscato
Madonna delle Vittorie

Champagne

Moét & Chandon

Veuve Clicquot
St. Petersburg

cl 75

cl 75

cl 75

cl75

cl 75

cl75

cl75

cl75

cl75

cl75

cl75

cl75

cl 75

cl 75

€

28,00

22,00

28,00

23,00
45,00

52,00

44,00

54,00

64,00

49,00

48,00

29,00

85,00

90,00



Bar

Bevande

Getranke ® Drinks

Acqua Minerale
Acqua Minerale

Acqua S. Pellegrino
frizzante

Acqua Panna
naturale

Coca Cola

Coca Light

Cola Zero

Fanta

Sprite

Limonata

The freddo Limone
The freddo Pesca
Tonica
Lemonsoda
Lemon Schweppes
Apfelschorle

Spezi

Red Bull

Bibita media

Coca Cola-Fanta
- Sprite

0,751
bicch. / Glas / glass

0,751

0,751

lattina / Dose / can
lattina / Dose / can

0,41

lattina/Dose/can

Succhi di frutta / Spremute

Fruchtsafte / Séafte ¢ Fruit juices / Juices

Spremuta arancia
Albicocca
Pesca

Pera
Pomodoro
Apfelsaft
Apfelsaft medio
Traubensaft
Ananas
Arancia
Arancia medio
Mirtillo

Birre
Bier e Beer

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,41
0,21
021
0,21
0,41
0,21

Alla Spina / Vom Fass / Draft

Paulaner

Mudnchner Hell
Muanchner Hell
Muanchner Hell
Hefeweissbier
Hefeweissbier
Hefeweissbier

0,21
0,41
11
0,31
051
11

a

addMmdMdMHdDdDdDDDDDDD am

(@)

MMM DDDMDDDD
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3,50
1,50

4,50

4,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
4,00
5,00

3,50

5,00
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
5,00
3,50
3,50
3,50
5,00
3,50

3,20
5,50
10,00
3,80
6,00
11,00

Bottiglia / Flasche / Bottle

Paulaner Hefeweissbier

Paulaner Hefeweissbier Analcolica
Alkoholfrei / Non-alcoholic

Nastro Azzurro
Corona Extra
Beck’s

Birra Beck’s Analcolica
Alkoholfrei / Non-alcoholic

Radler

Radler

Aperitivi

Aperitifs * Appetizers
Hugo

Spritz Aperol

Spritz Limoncello
Spritz Campari

Aperol

Bitter San Pellegrino
Campari Soda
Bitter Campari
Crodino
Gingerino
Martini Bianco
Martini Rosso
Martini Dry
Sherry

Pernod

Porto Rosso

Long drinks

Tequila Sunrise

Tequila, succo d’arancia, granatina
Vodka Red Bull

Campari Orange

Coca Rhum

Whisky Cola

Bacardi Cola

Martini Cola

Martini Tonic

Martini Lemon

Gin Mare & Fever Tree Mediterranean
Tonic Water

Gin Tonic

Gin Lemon

Gin Orange
Vodka Tonic
Vodka Cola
Vodka Lemon
Vodka Orange
Cointreau Orange
Cointreau Lemon
Cointreau Tonic
Cognac Cola
Cognac Lemon

051
051

0,331
0,331
0,331
0,331

0,21
0,41

a b a M a b
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6,00
6,50

4,50
5,00
4,50
5,00

3,50
5,50

6,00
6,00
6,00
6,00
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
5,00
6,00
5,00

8,00

7,00
7,00
7,00
7,00
7,00
7,00
7,00
7,00

10,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,00



Cocktails

Americano

Bitter Campari, Martini rosso
Sangria

Sangria, frutta

Irish Coffee
Whisky, caffé, zucchero, panna

Bloody Mary

Succo pomodoro, vodka, limone sale, pepe

Negroni
Gin, bitter Campari, Martini rosso

Manhattan

Whisky Canadian, Martini rosso, angostura
Moijito

Rum, lime, menta, zucchero di canna

Caipirinha / Caipirinha alla fragola
Cachaga, lime, zucchero di canna

Caipiroska / Caipiroska alla fragola
Vodka, lime, zucchero di canna

Liquori e Distillati

Liqueurs and Spirits

Amaro del Capo
Amaretto di Saronno
Sambuca
Limoncello
Ramazzotti
Montenegro

Averna

Jagermeister
Vecchia Romagna Etichetta Nera
Remy Martin V.S.O.P
Courvoisier
Cointreau

Ron Bacardi
Gordon Gin

Vodka

Southern Comfort
Vodka Stolichnaya
Bombay Dry Gin

D MHDHOHDDDDDDDDHDDHDDHDDDD

7,00
7,00
7,00
7,00
8,00
8,00
8,00
8,00

8,00

4,50
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,50
6,50
5,50
5,00
5,00
5,00
4,50
4,00
5,50
5,50

Grappe

Giare “Amarone” Marzadro

Giare “Gewdlrztraminer” Marzadro
Giare “Chardonnay” Marzadro

Le Diciotto Lune Marzadro

La Trentina “Morbida” Marzadro

La Trentina “Tradizionale” Marzadro

Whisky

J.Walker

Ballantines

Jack Daniel’'s
Canadian Club
Chivas Regal
Ballantines E.N.

J. Walker E.N.

Whisky Cream Baileys
Tullamore

Laphoraig

Caffetteria
Kaffee » Coffee

Espresso
Espresso Doppio
Espresso Corretto
Caffe Hag
Cappuccino
Ginseng piccolo
Ginseng grande
Latte Macchiato
Bicchiere latte
Caffe d’'Orzo grande
Caffé Americano
Cioccolata
Camomilla

Tea

Caffe Shakerato
Affogato al Caffe

Snack

Maxi Toast

Bruschetta della casa con pomodorini

Gerostete Brotscheibe mit frischen Tomaten,
Olivendl und Oregano
Toasted bread with tomato, olive oil and oregano

a M M MDD

MMM DDDDD

DD DD DD DDDDDDDDD

8,00
8,00
8,00
6,00
4,00
4,00

5,00
5,00
5,50
5,00
6,50
6,50
6,50
5,00
5,00
8,00

2,00
3,00
3,00
2,50
3,00
2,50
3,50
3,00
2,50
3,00
3,00
3,00
3,50
3,50
3,50
4,00

6,00
9,50



Gelato Artigianale

Hausgemachtes Eis
Homemade Ice-cream

Coppa Sole*™ ¢ 6,00
Coppa di gelato misto (3 palline)
Gemischter Eisbecher (3 Eiskugel)
Ice-cream selection (3 Ice Scoop)

Coppa Sole Maxi ™ ¢ 8,00
Coppa di gelato misto(4 palline)
Gemischter Eisbecher(4 Eiskugel)
Ice-cream selection (4 Ice Scoop)

Eiskaffee "> ¢ 8,00
Gelato alla vaniglia, caffe freddo,
panna montata

Vanilleeis, Kalter Kaffee,

Schlagsahne

Vanilla ice cream, iced coffee,

whipped cream

Eisschokolade " ¢ 8,00
Gelato alla vaniglia, cioccolata,
panna montata

Vanilleeis, Schokolade, Schlagsahne

Vanilla ice cream, chocolate,
whipped cream

Fruchtbecher®= ¢ 10,50
Macedonia di frutta fresca,

gelato alla frutta, panna montata Q
Frischer Obstsalat, Fruchteis,
Schlagsahne

Fresh fruit salad, fruit ice cream,
whipped cream

Coppa Amarena“*® ¢ 9,00 «-*~.
Gelato misto alle creme, amarene, i
sciroppo di amarene, panna montata g -
Gemischtes Cremeeis, Amarenakirsche,
Amarenakirschensirup, Schlagsahne
Mixed ice cream, Amarena cherries,
Amarena cherry syrup, whipped cream

Coppa Mignon = ¢ 5,00
2 palline di gelato, panna montata
Mini: 2 Kugeln Eis, Schlagsahne

Mini: 2 scoops of ice cream,
whipped cream

Banana Split* ¢ 9,00
Banana, gelato misto alle creme,
cioccolata, panna montata
Banane, Gemischtes Cremeeis,
Schokolade, Schlagsahne F
Banana, Mixed ice cream, i -
chocolate, whipped cream

Coppa Fragole® ¢ 10,00
Fragole, gelato misto, panna montata,
topping di fragole

Erdbeeren, Gemischtes Eis,

Schlagsahne, Erdbeertopping

Strawberries, mixed ice cream,
whipped cream, strawberry topping

Fragole con Panna® € 8,50

Erdbeeren mit Sahne
Strawberries and cream

Fragole € 7,50

Erdbeeren / Strawberries

Coppa Amaretto"= ¢ 10,00 /= =
Gelato misto creme con amaretti
e liqguore Amaretto, panna e cialda
Gemischtes Cremeeis mit Amarettikeksen
und Amarettolikor, Sahne und Eiswaffel

A selection of dairy ice-cream with Amaretti
biscuits, Amaretto liqueur, cream and wafer

Coppa
Nutella®=® ¢ 10,00
Gelato misto alle creme, Nutella,

panna montata, granella di nocciola
Gemischtes Cremeeis, Nutella,
Schlagsahne, Gehackte Haselnlsse

Mixed ice cream, Nutella,

whipped cream, nibbed hazelnuts

Coppa Yogurt®*™® ¢ 9,50
Macedonia di frutta fresca,
gelato allo yogurt, yogurt fresco,
panna montata

Frischer Obstsalat, Joghurteis,

Frisches Joghurt, Schlagsahne

Fresh fruit salad, yoghurt ice cream,
fresh yoghurt, shipped cream

Frappe ™ € 6,00
Gelato a scelta frullato con |
Eis nach Geschmack als Shake mi

Milk shake with ice-cream
(choice of flavours)

Frullato

di frutta fresca” € 7,
Frische Frucht-Schiitteln
Fresh fruit shake

Sorbett_o al Limone
Analcolico "® ¢ 6,0

Zitronensorbetto ohne Alkohol
Alcohol-free Lemon Sorbet

Sorbetto al Limone
Alcolico "¢ ¢ 650

Zitronensorbetto mit Alkohol
Lemon Sorbet with liqueur

+ panna” € 1,50
+ Schlagsahne
+ Whipped cream



" Ristorante Sole

Piazza 3 Novembre, 35
38066 RIVA DEL GARDA (TN)
T. +39 0464 552686
info@gardahotelsitalia.com

gardahotelsitalia.com
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